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DGC 7250 Obsidiaanzwart - MIELE

¢ 1999,-

48025

16618465

more info on website

DGC 7250 Obsidiaanzwart
12107770

4002516610465

MIELE - Stoomoven

PRODUCTBESCHRIJVING

Combi-stoomoven voor stomen, bakken en braden met connectiviteit en TasteControl. Display met gewone tekst en
sensorbediening: DirectSensor S Schitterende resultaten - MonoSteam-stoomtechnologie Luchtig deeg en bruine korstjes -
Professional Gegarandeerd geen te gare voedingsmiddelen - TasteControl Eenvoudige reiniging - PerfectClean-uitvoering
Leveringsomvang Bakplaat met PerfectClean (1) Universele bakplaat met PerfectClean (1) Bak- en braadrooster met
PerfectClean (1) FlexiClip-geleiders (paar) (1) Uitneembare bakplaatgeleiders met PerfectClean (paar) (1) Geperforeerde
roestvrijstalen stoomovenpannen (1) Niet-geperforeerde roestvrijstalen stoomovenpannen (1) Ontkalkingstabletten (2)
GROENTEN Puur natuur: door de behoedzame bereiding in de stoomoven blijft de eigen smaak behouden en eet u zeer
gezond. BIJGERECHTEN Altijd erbij: aardappelen, rijst en pasta passen bij elk gerecht en leveren een hoge voedingswaarde.
VIS/ZEEVRUCHTEN Gezonde producten uit de zee: vis en zeevruchten worden perfect gegaard en behouden hun aroma en
vorm. VLEES Mals en sappig: vlees uit de stoomoven scoort met de intensieve eigen smaak. ONTDOOIEN Zacht voor
diepvriesproducten: deze kunt u behoedzaam op ca. 60 °C en dus onder ideale omstandigheden ontdooien. ZUIGFLESSEN
DESINFECTEREN In slechts 15 minuten kiemvrij: zuigflessen kunt u snel en ongecompliceerd bij 100 °C desinfecteren.
BLANCHEREN Optimale voorbereiding: blancheer fruit en groenten om ze daarna met de beste kwaliteit houdbaar te maken.
DESSERTS Het beste komt als laatste: ook desserts kunt u op verschillende manieren bereiden in de stoomoven. EIEREN
KOKEN Zacht, gemiddeld of hard? Op 100 °C heeft u in enkele minuten uw perfecte eitje bij het ontbijt INMAKEN Lang
houdbaar: fruit, groenten, vlees en worst kunnen met de stoomoven bijzonder makkelijk worden ingemaakt. INMAAKGLAZEN
STERILISEREN ...
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Algemeen

Inhoud ovenruimte
Ovenfunctie
Energieverbruik
Energieklasse

Functies

Timerfunctie

Onderhoud & Reiniging
Ontkalkingsprogramma
Automatisch reinigen
Ovenkenmerken

Snel voorverwarmen
Maximale oventemperatuur
Programma desinfecteren
Rijzen van deeg

Grill

Ontdooifunctie

elektrozine BE

76 Liter

Bediening
Type bediening
Automatische programma's

Gebruiksgemak

A+ Zachte sluiting

Met scherm
Veiligheid
Kinderbeveiliging
Fysieke kenmerken
Nishoogte (minimaal)
Gewicht
Kleur/Stijl

250 °C Kleur
Nisdiepte (minimaal)
Nisbreedte (minimaal)
Diepte
Breedte
Aansluitwaarde
Hoogte

Eco label

Betaalbaar met ecocheques
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DGC 7250 Obsidiaanzwart - MIELE
EIGENSCHAPPEN
Accessoires Waterreservoir
Meegeleverde bakplaat Inhoud waterreservoir 1 Liter

DirectSensor

8

59 cm
42 kg

Obsidiaanzwart

Zwart
55cm
56 cm
56.8 cm
59.5cm
3500 W
59.6 cm
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