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€ 2599,-

more info on website

EVS 7010 OBSW
11168860
MIELE - Vacuümtoestellen inbouw

Greeploze culinaire lade 14 cm hoog voor het
professioneel vacumeren van levensmiddelen.

Langer houdbaar: opslag en portioneren van
levensmiddelen
Intensieve smaakbeleving: levensmiddelen
marineren
Voorbereiden van levensmiddelen voor sous-
vide koken
Eenvoudige omgang: Touch-bediening en
volledig uittrekbaar
Eenvoudig openen van de lade, Push2open

Langer houdbaar en perfect voorbereid 

Eén principe – veel voordelen: in onze handige
vacumeerlade worden zuurstof een lucht uit de
vacuümzakken gezogen. Deze methode creëert de
ideale omstandigheden voor lange houdbaarheid van
uw levensmiddelen. Tegelijkertijd is vacumeren de
perfecte voorbereiding op sous-videbereiding in de
stoomoven evenals portioneren of bevoorraden.

EIGENSCHAPPEN:

Functies

Afdichtlengte 350 mm

Fysieke kenmerken

Maximum vacuum zak 250x350 mm

Eco label

Betaalbaar met ecocheques Neen
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Passend bij elke toepassing 

Kies uit drie verschillende vacuümstanden: wilt u
gevoelig fruit behoedzaam vacumeren? Kiest u dan
stand 1. Voor vlees raden wij de hoogste stand 3 aan
en voor gerechten met veel vloeistof stand 2. Zo
beschermt u uw levensmiddelen optimaal en zorgt u
voor het beste resultaat. 

Intuïtief en gereduceerd 

Eenvoudige bediening: de Miele-vacumeerlade
bedient u heel eenvoudig en intuïtief via een
SensorTouch-panel, dat onder glas ligt. U hebt direct
toegang tot alle functies voor optimaal
bedieningscomfort. Tegelijkertijd is het Touch-panel
gemakkelijk schoon te maken en daarom eenvoudig
te onderhouden.

Een aanraking volstaat 

Hebt u uw handen vol? Geen probleem, druk
voorzichtig op de lade en deze gaat direct open
dankzij het handige Push2open-mechanisme. Een
veerspanning zorgt ervoor dat de lade ver open gaat
en u deze gemakkelijk kunt inladen en bedienen. Het
bewust achterwege laten van een handvat creëert
bovendien perfecte homogeniteit in het design met
onze inbouwtoestellen. 
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